Postup pripravy

Vejce rozkvedldme v mléce.

Mouku smichdme s kypricim praskem, soli, vanilkovym a krupicovym cukrem a citronovou
kirou.

MIéko s vejci nalijeme do sypké smési, prilijeme olej, rum a utreme hladké tésto.

Tésto nalijeme do tukem vymazané a moukou vysypané formy.

VloZime do trouby predehrdté na 180 °C a peceme asi 40 - 50 minut.

Dobu peleni si kazdy prizplsobi podle peceni trouby.

Upeceného berdnka vynddme z trouby a nechdme formu vychladnout.

Teprve potom hrneckového berdnka vyklopime a potfeme ¢okolddou nebo citronovou polevou
¢i jen pocukrujeme.

Na krk uvdzeme berdnkovi masli.

Hrni¢kového berdnka poddvdme jako vyborny tradi¢ni mouénik na svdteéni velikonoéni stil.

Co je potreba na tésto:
0,5 hrnku oleje

1 Spetka soli

2 ks vejce

2 polévkové IZice rumu

1 hrnek mléka

1 baliéek vanilkového cukru
1 3petka citronové kiry
2,5 hrnku polohrubé mouky

Podle potreby: tuk na vymazadni a mouka na vysypdni berdnkové formy




